
     MENU  

Semaine du 19 au 25 juin 
LU

N
D

I 

  Salade verte – dés de fromage 

 Roti de dinde – pate a la tomate  

 Fromage – Nectarine 

Compléments pour le soir : Soupe de poireaux  - Fromage  - yaourt nature 

M
A

R
D

I 

 Carottes râpées 

 Poisson pané  haricots verts 

  Fromage – Petit Suisse 

Compléments pour le soir : Soupe de poireaux  - Fromage  - Salade de Fruits 

M
E

R
C

R
E

D
I 

 Salade cœur de palmier - tomates 

Quenelle béchamel - Riz 

 Fromage – Pomme au four 
Compléments pour le soir : Soupe de légumes – fromage – Fromage blanc 

J
E

U
D

I 

Radis beurre 

 Saucisse – Haricots blanc   

Fromage - Yaourt nature 
Compléments pour le soir : soupe de légumes – Fromage – Compote de pêche 

V
E

N
D

R
E

D
I 

 Macédoine de légumes 

 Bœuf bourguignon - Carottes  

  Fromage – Glace  

Compléments pour le soir : Soupe de choux – fromage – Banane 

S
A

M
E

D
I 

Céleri rémoulade 

 Cuisse de canard – salsifis poêlées 

         Fromage– Faisselle   

Compléments pour le soir : Soupe de choux – fromage  - pêche au sirop 

D
IM

A
N

C
H

E
 Sardine 

Cote de porc – petits pois 

 Fromage – Choux à la crème 

Compléments pour le soir : Soupe de choux  – fromage – petit suisse 
 

Origine viande bovine : né, élevé, abattu en France 

Des changements de menus peuvent être opérés en fonction des approvisionnements 



     MENU  

Semaine du 26 juin au 2 juillet 
LU

N
D

I 

  Betteraves rouges 

 Cuisse de poulet - lentilles  

 Fromage – Compote de pomme 

Compléments pour le soir : Soupe de Campagne  - Fromage  - Fromage blanc 

M
A

R
D

I 

 Quiche 

 Gratin de poisson - haricots verts 

  Fromage – Yaourt aux fruits 

Compléments pour le soir : Soupe de campagne - Fromage  - Kiwi 

M
E

R
C

R
E

D
I 

 Poireaux vinaigrette 

Tripoux – Pomme de terre vapeur 

 Fromage – Banane 
Compléments pour le soir : Soupe de Céleri - fromage – Faisselle  

J
E

U
D

I 

Salade de tomates 

 Sauté de dinde – Epinard Béchamel   

Fromage - Nectarine 
Compléments pour le soir : soupe de céleri – Fromage – Petits suisse 

V
E

N
D

R
E

D
I 

 Salade verte 

 Steak hachés - Frites  

  Fromage – Glace  

Compléments pour le soir : Soupe de navets – fromage – Yaourt nature 

S
A

M
E

D
I 

Choux fleur vinaigrette 

 Rouelle de porc braisé – Céleri à la tomate 

         Fromage– Pomme   

Compléments pour le soir : Soupe de navets – fromage  - Fromage blanc 

D
IM

A
N

C
H

E
 Radis Beurre 

Râble de lapin moutarde - Flageolet 

 Fromage – Tarte aux fruits 

Compléments pour le soir : Soupe de navets  – fromage – petit suisse 
 
 

Origine viande bovine : né, élevé, abattu en France 

Des changements de menus peuvent être opérés en fonction des approvisionnements 



     MENU  

Semaine du 3 au 9 juillet 
LU

N
D

I 

  Melon 

 Cuisse de canard – Gratin dauhinois  

 Fromage – Yaourt nature 

Compléments pour le soir : Soupe de vermicelle  - Fromage  - Pomme au four 

M
A

R
D

I 

 Jambon blanc 

 Saucisse - Ratatouille 

  Fromage – Pêche 

Compléments pour le soir : Soupe de vermicelle - Fromage  - Fromage blanc 

M
E

R
C

R
E

D
I 

 Carottes râpées 

Langue sauce câpres - semoule 

 Fromage – Compote 
Compléments pour le soir : Soupe de Légumes - fromage – Petits suisse 

J
E

U
D

I 

Salade de tomates 

 Poulet sauté – Haricots beurre   

Fromage – Fromage Blanc 
Compléments pour le soir : soupe de légumes – Fromage – Salade de fruits 

V
E

N
D

R
E

D
I 

 Salade verte – dés de fromage 

 Brandade de morue  

  Fromage – Glace  

Compléments pour le soir : Soupe de poireaux – fromage – Faisselle 

S
A

M
E

D
I 

Cœur de palmier vinaigrette 

 Roti de porc – Petits pois 

   Fromage – Ananas au sirop 

Compléments pour le soir : Soupe de poireaux – fromage  - Yaourt nature 

D
IM

A
N

C
H

E
 Brocolis vinaigrette 

Blanquette de Veau  Carottes vichy 

 Fromage – Eclair 

Compléments pour le soir : Soupe de poireaux  – fromage – petit suisse 
 
 

Origine viande bovine : né, élevé, abattu en France 

Des changements de menus peuvent être opérés en fonction des approvisionnements 



     MENU  

Semaine du 10 au 16 juillet 
LU

N
D

I 

  Melon 

 Cote de porc – Cote de blettes  

 Fromage – Yaourt nature 

Compléments pour le soir : Soupe de campagne - Fromage  - Pomme au four 

M
A

R
D

I 

 Farcous 

 Saucisse - Lentilles 

  Fromage – Abricot 

Compléments pour le soir : Soupe de campagne - Fromage  - Faisselle 

M
E

R
C

R
E

D
I 

 Radis Beurre 

Filet de poisson – Riz à la tomate 

 Fromage – Petit suisse 
Compléments pour le soir : Soupe de choux - fromage – Salade de fruits 

J
E

U
D

I 

Salade verte 

 Steak hachés - ratatouille   

Fromage – nectarine 
Compléments pour le soir : soupe de choux – Fromage – fromage blanc  

V
E

N
D

R
E

D
I 

 Bouchée à la reine 

 Roti de dinde - Céleri  

  Fromage – pruneaux aux sirops  

Compléments pour le soir : Soupe de légumes – fromage – Yaourt nature 

S
A

M
E

D
I 

Carottes râpées 

 Daube – Pomme de terre 

   Fromage – Banane 

Compléments pour le soir : Soupe de légumes – fromage  - petit suisse 

D
IM

A
N

C
H

E
 Macédoine de légumes 

Tête de veau – Haricots verts 

 Fromage – Millefeuille 

Compléments pour le soir : Soupe de légumes – fromage – compote de pêche 
 
 

Origine viande bovine : né, élevé, abattu en France 

Des changements de menus peuvent être opérés en fonction des approvisionnements 



 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

      MENU  

Semaine du 17 au 23 juillet 
LU

N
D

I 

  Salade de tomates 

 Roti de porc – Haricots blanc  

 Fromage – Abricot 

Compléments pour le soir : Soupe de vermicelle - Fromage  - Yaourt nature 

M
A

R
D

I 

 Salade verte  

 Poisson pané – Petits pois 

  Fromage – petit suisse 
Compléments pour le soir : Soupe de vermicelle - Fromage  - Compote 

M
E

R
C

R
E

D
I 

 Melon 

Spaghetti bolognaise 

 Fromage – fromage blanc 
Compléments pour le soir : Soupe de navets - fromage – banane 

J
E

U
D

I 

Pizza 

 Gratin de courgettes - Saucisse   

Fromage – Pêche 

Compléments pour le soir : soupe de navets – Fromage – faisselle 

V
E

N
D

R
E

D
I 

 Carottes râpées 

 Pomme de terre et tomates farcies  

  Fromage – Glace  

 Compléments pour le soir : Soupe de campagne – fromage – Petits suisse  

S
A

M
E

D
I 

Radis beurre 

 Langue sauce tomates – Haricots verts 

   Fromage – Salade de fruits 

Compléments pour le soir : Soupe de campagne – fromage  - Yaourt nature 

D
IM

A
N

C
H

E
 Céleri rémoulade 

Râble de lapin – Jardinière de légumes 

 Fromage – Choux à la crème 
Compléments pour le soir : Soupe de campagne – fromage – Kiwi 

 
 

Origine viande bovine : né, élevé, abattu en France 

Des changements de menus peuvent être opérés en fonction des approvisionnements 



     MENU  

Semaine du 24 au 30 juillet 
LU

N
D

I 

  Betteraves rouges 

 Blanquette de veau - Riz  

 Fromage – Glace 

Compléments pour le soir : Soupe de courgettes - Fromage  - Compote 

M
A

R
D

I 

 Salade verte – des de fromage 

 Cuisse de canard - Flageolet 

  Fromage – fromage blanc 

Compléments pour le soir : Soupe de courgettes  - Kiwi 

M
E

R
C

R
E

D
I 

 Salade de haricots verts 

Gratin de poisson  Epinard à la crème 

 Fromage – Nectarine 
Compléments pour le soir : Soupe de légumes - fromage – faisselle 

J
E

U
D

I 

Salade de tomates 

 Steak haché - Purée   

Fromage – Petit Suisse 
Compléments pour le soir : soupe de légumes – Fromage – Ananas au sirop 

V
E

N
D

R
E

D
I 

 Macédoine de légumes 

 Roti de porc - Ratatouille 

  Fromage – Banane 
 Compléments pour le soir : Soupe de poireaux – fromage – Yaourt nature 

S
A

M
E

D
I 

 Melon 

 Tripoux – carottes Vichy 

   Fromage – Pomme 
Compléments pour le soir : Soupe de poireaux – fromage  - Fromage blanc  

D
IM

A
N

C
H

E
 Salade de brocolis 

Pintade - Salsifis 

 Fromage – tarte aux fruits 

Compléments pour le soir : Soupe de poireaux – fromage – Petits suisse 
 

 

Origine viande bovine : né, élevé, abattu en France 

Des changements de menus peuvent être opérés en fonction des approvisionnements 



     MENU  

Semaine du 31 juillet au 6 aout 
LU

N
D

I 

  Radis Beurre 

 Cuisse de Poulet – Petit Pois  

 Fromage – Pêche 

Compléments pour le soir : Soupe de campagne - Fromage  - Yaourt nature 

M
A

R
D

I 

 Salade de tomates 

 Courgettes farcies 

  Fromage – Gâteau au yaourt 

Compléments pour le soir : Soupe de campagne  - Fromage - Kiwi 

M
E

R
C

R
E

D
I 

 Salade verte – des de fromage  

Saucisse - lentilles 

 Fromage – Banane 
Compléments pour le soir : Soupe de navets - fromage – faisselle 

J
E

U
D

I 

Céleri rémoulade 

 Poisson pané – Haricots verts   

Fromage – Petit Suisse 
Compléments pour le soir : soupe de navets – Fromage – Compote 

V
E

N
D

R
E

D
I 

 Melon 

 Lasagne 

  Fromage – Glace 
 Compléments pour le soir : Soupe de céleri – fromage – Yaourt nature 

S
A

M
E

D
I 

 farcous 

Lapin en sauce – Choux fleur à la tomate 

   Fromage – Pomme 
Compléments pour le soir : Soupe de céleri – fromage  - Fromage blanc  

D
IM

A
N

C
H

E
 Salade de museaux - tomates 

Cote d’agneau – Cote de blettes 

 Fromage – Eclair 

Compléments pour le soir : Soupe de céleri – fromage – Salade de fruits 
 

 

Origine viande bovine : né, élevé, abattu en France 

Des changements de menus peuvent être opérés en fonction des approvisionnements 



     MENU  

Semaine du 7 au 13 aout 
LU

N
D

I 

  Betteraves rouges 

 Sauté de dinde - Purée  

 Fromage – Yaourt nature 

Compléments pour le soir : Soupe de légumes - Fromage  - Compote 

M
A

R
D

I 

 Quiche 

 Ratatouille – Cotes de porc  

  Fromage – Pêche 

Compléments pour le soir : Soupe de légumes - Fromage – Petits suisse 

M
E

R
C

R
E

D
I 

 Salade de tomates  

Gratin de poisson - Riz 

 Fromage – Banane 
Compléments pour le soir : Soupe de poireaux - fromage – faisselle 

J
E

U
D

I 

Salade verte – des de fromage 

 Poulet sauté – Haricots verts   

Fromage – Glace 
Compléments pour le soir : soupe de poireaux - Fromage – Salade de fruits 

V
E

N
D

R
E

D
I 

 Radis beurre 

 Steak haché – Gratin de choux fleur béchamel 

  Fromage – Petits suisse 
 Compléments pour le soir : Soupe de campagne – fromage – pomme 

S
A

M
E

D
I 

 Melon 

Daube – Gratin dauphinois 

   Fromage – Pruneaux 
Compléments pour le soir : Soupe de campagne – fromage  - Fromage blanc  

D
IM

A
N

C
H

E
 Macédoine 

Pintade - Salsifis 

 Fromage – Millefeuille 

Compléments pour le soir : Soupe de campagne – fromage - Poire 
 

 

Origine viande bovine : né, élevé, abattu en France 

Des changements de menus peuvent être opérés en fonction des approvisionnements 


