
MENU  

Semaine du 02 au 08 juillet 2018 
LU

N
D

I 

  Melon 

 Cuisse de canard – Gratin dauphinois    

 Fromage – Yaourt nature 
Compléments pour le soir : Soupe de vermicelles -  Fromage – Pomme au four 

M
A

R
D

I 

 Radis beurre 

 Saucisse - Ratatouille  

  Fromage – Pêche  
Compléments pour le soir : Soupe de vermicelles – Fromage – Fromage blanc 

M
E

R
C

R
E

D
I 

 Carottes rapées 

Rôti de porc – petits pois 

 Fromage – Compote  

Compléments pour le soir : Soupe de légumes – Fromage – Petit suisse 

J
E

U
D

I 

 Salade de tomates  

 Poulet sauté – Haricots beurre 

Fromage – Fromage blanc 

Compléments pour le soir : Soupe de légumes – Fromage – Salade de fruits  

V
E

N
D

R
E

D
I 

 Salade verte – Dès de fromage  

 Brandade de morue 

  Fromage – Glace  

 Compléments pour le soir : Soupe de poireaux – Fromage - Faisselle 

S
A

M
E

D
I 

 Cœurs de palmiers vinaigrette  

Langue sauce câpres - Semoule 

   Fromage – Ananas au sirop  

Compléments pour le soir : Soupe de poireaux – Fromage – Yaourt 

D
IM

A
N

C
H

E
 Brocolis vinaigrette   

Blanquette de veau – Carottes vichy  

 Fromage – Eclair 
Compléments pour le soir : Soupe de poireaux – Fromage – Petit suisse 

 

Origine viande bovine : né, élevé, abattu en France 

Des changements de menus peuvent être opérés en fonction des approvisionnements 


